
Next Level Richtlinien für Wein 

 

Folgende Vorgaben sind notwendig um ein „Next Level“ Zertifikat von „Gastronomy-Quality“ 

zu erhalten. Um den Kunden Sicherheit & Vertrauen zu schenken: 

 

 

1. Im Weingarten Der Boden auf dem die Reben gepflanzt werden, ist nachweißlich für 
diese Rebsorte & dessen Unterlagsrebe sehr geeignet. 

  Der Boden ist aktuell landwirtschaftlich geprüft & zeigt keine 
Schwermetalle oder Ausbeutung auf. 

  Rebstöcke sind nicht mit Plastik oder Umweltbelastenden Materialien 
gebunden. 

  Der Pflanzenschutz ist ohne Herbizide 

  Zwischen den Rebstöcken gibt es eine Biodiversität am Boden 

  Zwischen den Rebstöcken ist eine intelligente Bepflanzung zum 
Pflanzenschutz 

  Es muss eine Ausdünnung erfolgen, die eine garantierte höchste 
Qualität sicherstellt & nicht mehr als 2,5 Kg Trauben pro Rebstock 
zurücklasst. 

   

2. Die Ernte Die Ernte wird per Hand & sehr selektioniert ausgeführt 

  Die Trauben werden so transportiert, dass diese ohne Quetschungen 
durch dessen Eigengewicht direkt zur Weiterverarbeitung gelangen. 

  Bei der Ernte wird kein unreifes oder überreifes Traubenmaterial weiter 
verarbeitet 

   

3. Die Verarbeitung Es werden bei der Gärung, keine Zuchthefen verwendet. Eine 
Spontangärung muss durch eigene regionale Naturhefen eintreten, um 
den typischen Geschmack der Region zu präsentieren.  

  Das zugeben von süßenden Mitteln aller Art ist verboten 

  Zur Schönung zugelassen ist ausschließlich eine maschinelle Filterung, 
ohne Eiweiß & Vegan. 

  Eine Reifung darf nur in neutralen Tanks oder Flaschen vorgenommen 
werden. Der Typische Rebgeschmack darf nicht durch weitere Einflüsse 
wie Holz oder andere Aromen verändert werden 

   

4.  Der Geschmack Der Wein muss Rebsorten & Regional typisch schmecken. Bestellt der 
Gast einen Sauvignon, muss dieser Bilderbuchartig an den Tisch 
gelangen. 

  Säuren & Tannine sind stehts angenehm & sehr rund. Es dürfen keine 
Spitzen, Kanten oder eckige Charaktere hervordringen. 

  Next Level Weine erlauben keine Cuvéetierung oder andere Formen von 
Vermischungen. 

   

5. Flasche Die Flaschen sind Minimalistisch & haben keine unnötigen, 
müllverursachenden Dekorationen auf und an sich.  

  Der Verschluss ist ein Naturkork ohne unnötige Aluminium Kapseln 
ausgenommen Schraubverschlüsse. 
Als Alternative ist der Kronkorken möglich. 


